€5 PUCE Tee

PROCESAMIENTO DE LACTEOS




MALLA

CURRICULAR

NIVEL1

- Microbiologia de
la Leche.

- Quimica de
| acteos.

- Fundamentos de
la Industria
| actea.

- Higiene y
Seguridad
Industrial.

- Comunicacion
Oral y Escrita.

- Formacion
Practica .

Titulo: Tecnoélogo/a Superior e

NIVEL 2

- Técnicas de

Pasteurizacion.

- Fundamentos de

Termodindmica.

- Gestion de

Procesos.

- Algebra.
- Tecnologias de la

Informacion y de
la Comunicacion
(TIC).

« Formacion

Practica ll.

en

NIVEL 3

- Industrias

Queseras.

- Productos

Fermentados.

- Gestion de

Calidad e
Inocuidad .

- Estadistica

Descriptiva.

- Formacion

Practica lll.

Procesamiento de Lacteos

N° DE RESOLUCION
RPC-S0-26-N0.629-2021

MODALIDAD: DUAL

NIVEL 4

- Conservas y

Derivados
Lacteos.

- Liderazgo y

Talento Humano.

- Gestion Ambiental.
- Legislacion

Aplicada.

- Contextos e

Interculturalidad.

« Formacion

Practica IV.

NIVELS

- Emprendimiento e

Innovacion.

- Etica Personal y

Socioambiental.

- Integracion

Curricular.

« Vinculacion con la

Sociedad.

- Formacion

Practica V.




Dominar los conceptos, principios cientificos, me-
todologias, instrumentos,técnicas, sistemas y he-
rramientas tecnoldgicas para la produccion, empa-
que y almacenamiento de lacteos y derivados.

Aplicar adecuadamente los sistemas de gestion de-
procesos, calidad, inocuidad,seguridad ocupacional,
medio ambiente, uso consciente de los recursos,
innovacion y vanguardia tecnologica,de acuerdo a
las mejores practicas en la produccion de lacteos y
derivados.

Supervisar sistemas y lineas de produccion, con
altos niveles de liderazgo, promoviendo el trabajo
colaborativo, el pensamiento intercultural y el actuar
basado en la ética.

Demostrar una actitud de respeto e interés en su per-
feccionamiento profesional, sustentado en valores,
con pensamiento critico, reflexivo y comunicativo en
cada una de sus actividades.

CAMPO LABORAL

Supervisor de linea de produccion.

Jefe de produccidn.

Supervisor de bodega.

Asistente de desarrollo e innovacion.

Jefe de procesos y formulacion de productos.

Controlador de procesos tecnolégicos para el
procesamiento y conservacion de la leche.

Asistente de gestion de calidad.

Controlador de calidad e inocuidad de procesos productivos
de lacteos.

PLAN DE PAGOS

DESCUENTOS ESPECIALES:
- Aprovecha nuestros descuentos especiales
por LANZAMIENTO E INSCRIPCION EN GRUPO

PLAN DE PAGOS:
- Pago hasta 3 cuotas, con una entrada minima
de 250 USD.

BECAS:
- Beca Discapacidad
- Beca de Excelencia Académica

I" HORARIOS FLEXIBLES

" INVERSION: 850 USD




AMBITOS DE
DESEMPENO

REQUISITOS

ELl Tecnologo en Procesamiento de Lacteos es un
profesional lider y emprendedor, experto en pro-

DE INGRESO

ductos lacteos, trabaja en las diferentes lineas de o Copia de cédula.
produccion aplicando buenas practicas de manu-
factura conun enfoque a la calidad de los p.roduc- PY Copia de papeleta de votacion.
tos, ademas apoya procesos de laboratorio para
la evaluacion de la materia prima y producto ter- . .
minado asi como también se involucra en el con- o Titulo de bachiller o acta de grado
trol y monitoreo de los parametros fisicos, quimi- notarizada.
cos y microbiolégicos durante el proceso produc-
tivo, empaque y almacenamiento, garantizando la
inocuidad de los productos finales.
Comprometido con el trabajo en equipo, la sequi-
ridad, el cuidando del medioambiente, el desarro-
llo personal y empresarial maneja herramientas y
maquinaria inherentes a sus actividades, asi como
aprovecha las tecnologias de la informacion. ® Nestlé

o Alpina.

° Floralp.

~ Hacienda Zuleta.

o Salinerito.

El Ordeno.

® . ’
Posibilidad de homologacién y validacion de Centro de Industrias Lacteas (CIL).
estudios previos. o . :

g ® Asociacion Nacional de Fabricantes de

Continuidad (permeabilidad) a carreras de Grado o Alimentos y Bebidas (AN FAB).

(Licenciaturas - Ingenierias).




Y

;POR QUE ESTUDIAR UNA
TECNOLOGIA EN LA PUCE?

Formacion practica en empresas desde primer semestre.
@® Tutores empresariales experimentados.
EL50% de la formacion es practica.
® Cuerpo docente de alto nivel.
Enrolamiento al campo laboral desde primer semestre.
® Participacion activa de la Camara de Industrias Lac-
Aulas talleres con equipos modernos y actualizados. teas en la implementacion de la Carrera.

Las empresas que lideran el sector lacteo abren (as puertas de ® Experiencia de 75 anos en la formacion superior de
sus plantas de produccion para el aprendizaje de los futuros la PUCE.
profesionales.

® Certificacion alemana - reconocimiento para pasan-
El componente tedrico tiene un importante porcentaje virtual. tias, intercambios y trabajo en Alemania.



LS CENTRO DE LA INDUSTRIA
I L LACTEA DEL ECUADOR

MAS INFORMACION
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SEDE IBARRA CENTRO DE LA INDUSTRIA LACTEAS - CIL
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